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PARMASCHINKEN - DOP

Sorgfalt in Details und Gewlrzphasen; die Leidenschaft einer uralten Arbeit, die aus
alten Traditionen besteht und von Generation zu Generation weitergegeben wird; das
Gleichgewicht der Diifte und Aromen eines reichen und grof3ziigigen Landes; die Qualitat
und die Aufmerksamkeit bei der Wahl des verwendeten Rohmaterials; dies sind die Elemente,
die ihn zu einem extrem siiBen Schinken machen.

Wie alle unsere Schinken ist er gut, gesund, echt und vollig naturlich, da keine
Konservierungsmittel oder Zusatzstoffe verwendet werden.
Hoher Nahrwert und leichte Verdaulichkeit machen ihn fir jede Art von Diat geeignet.

Seit Jahren engagiert sich Castoldi, zuerst als Produzent, nun als Zuchter bei der
Herstellung und beim Verkauf dieses Schinkens.
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